LA PASTA FATTA IN CASA


Bigolo al torchio con sarda di lago, pomodorini arrostiti e pane alle erbe
Bigoli-Nudeln mit Süßwassersardine, gerösteten Kirschtomaten und Kräuterbrot
Hand-pressed bigoli pasta with lake sardine, roasted cherry tomatoes and herb bread crumbs
Chitarrina cacio e pepe con cozze
Chitarrina mit Cacio-e-Pepe-Sauce und Miesmuscheln
Chitarrina pasta with cacio e pepe sauce and mussels
Risotto Carnaroli con canocchie, salicornia e polvere di lampone (min. 2 persone)
Carnaroli-Risotto mit Mantisgarnelen, Queller und Himbeerpulver (mind. 2 Personen)
Carnaroli risotto with mantis shrimp, samphire and raspberry powder (min. 2 persons)
Tagliolino con astice spolpato e pomodorino
Tagliolini mit ausgelöstem Hummer und Kirschtomaten
Tagliolini with shelled lobster and cherry tomatoes
Cappellaccio di baccalà con crema di porri, olive taggiasche e pinoli
Cappellacci mit Stockfischfüllung, Lauchcreme, Taggiasca-Oliven und Pinienkernen
Cappellacci stuffed with salt cod, leek cream, Taggiasca olives and pine nuts
Spaghettone Mancini ai tre pomodori
Spaghettone Mancini mit drei Tomatensorten
Mancini spaghettoni with three tomato varieties
Raviolo di faraona con gel di mirtillo e Bagòss
Raviolo mit Perlhuhn, Heidelbeergel und Bagòss-Käse
Guinea fowl raviolo with blueberry gel and Bagòss cheese


